Al Tagliere di Nese
Menù per Banchetti e Compagnie
 
Menù da 30,00 euro
 
Tagliere di salumi misti con formaggi vaccini locali
*
Risotto di Cascina Salera mantecato al Barbera e formaggio erborinato
I Casonsei tradizionali di nostra produzione
*
Mini Ciccio del Tagliere con patate alle erbe e polenta rustica
 Oppure
 Guancia di maialino stufato con patate al vapore
Vino della Casa (1/4 cad.), Acqua e Caffè
(Un secondo a scelta)
 

Menù da 35,00 euro
 
Mousse di formaggio con crumble salato e prosciutto di Parma
*
Risotto mantecato alla zucca, gocce di aceto balsamico e grana
            Tagliatelle di castagne con pasta di salame e castagne
*
Stufato di cervo a cottura lunga con polenta rustica
Oppure
Arrosto di maialino glassato con patate al forno
Dolce di Credenza 
Valcalepio Doc (1/4 cad.), Acqua e Caffè
(Un secondo a scelta)
 
 

Menù da 50,00 euro
 
Aperitivo di benvenuto analcolico e bollicine con frivolezze di salatini
*
Sfilacci di cavallo con insalatina di rucola e pane carasau
*
Risotto mantecato bianco con purea di tartufo e gambero
*
Bottoni al Gorgonzola con zucca e guanciale croccante
*
Supreme d’anatra glassata al miele e arancia con purea di sedano rapa
Oppure
Trancio di tonno in crosta di pane aromatico e patate al forno
 Dolce di Credenza 
Valcalepio Doc (1/4 cad.), Acqua e Caffè
(Un secondo a scelta)
 
Menù da 30,00 euro (Vegetariano) 
Rosti di patate e broccoli con salsa maionese nipponica
*
Risotto mantecato alla Norma
Testaroli al pesto di basilico
*
Magrera alla piastra con polenta e porcini
Oppure
Ventaglio di verdure alla griglia e verdure al vapore
Vino della Casa (1/4 cad.), Acqua e Caffè
(Un secondo a scelta)
 





Menù da 35,00 euro (Pesce)
Polipetti in insalata con borlotti, patate e rucola, insaporita con vinaigrette alla senape
*
Risotto ai calamari e polvere di caffè
Spaghetti cacio e pepe con polpa di cozze
*
Branzino pescato con patate al forno e verdure
Dolce di Credenza 
Valcalepio Doc (1/4 cad.), Acqua e Caffè 
Al Tagliere Nese
035 42 86 896


